
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

- weitere Info: www.bund-lemgo.de 
 

Ökologischer Obstbau - Streuobstwiesen  
• Streuobstwiesen 
• Streuobstwiese Lindenhaus 
• Apfelsaft aus Streuobstwiesen 
• Alte Obstsorten (Westfalen/Lippe) 
• Rezepte 
• Obstbaumpflanzung 
• Obstsortenbestimmung 
• Bezugsquellen alte Obstsorten 
• Obstsortendatenbank 
• Hummeln sorgen für gute Obsternte 
• Unbekannte Obstsorten 
• Obstsortenlisten (A-K) 
• Obstsortenlisten (L-Z) 
• Dörren von Äpfeln und Birnen 
• Ernte, Haltbarkeit und Nutzung  
• Äpfel lagern / Apfelstiegen 
• Veredeln von Obstbäumen 
Kompetenznetzwerk Streuobstwiesen Eifel 
www.streuobstwiesen.net  
Baumwarte im Kreis Düren  
Kontakt: Ursula Gerke 0173-5169 439  
 

www.biostation-dueren.de 
Landwirtschaft – Streuobstwiesen 

Zusatzangebot  der DGA 
• Sie buchen uns! 
• Mindestmenge 1to Äpfel 
• Sie zahlen nur für Ihren Saft 
• 5 Liter-Box für nur 5,- € 

oder 
• Sie buchen uns! 
• wir bringen die Äpfel mit 
• Sie kaufen evtl. den Saft 
• wir rechnen ab nach  

Stundenaufwand 
Kontakt: 
Telefon:  DGA  02421-99099-0 
G. Kuckertz 0163-8121922  
Email:   info@dga-dueren.de 
 

Dürener–Saft–Mobil 2012 

… wir finanzieren u.a.… 
   

- Streuobstwiesenschutz… 
- Pflege, Neuanlage … 
- Schnittkurse, etc…. 
- weitere Infos bei uns unter  www.bund-dueren.de 
 
Spenden: Sparkasse Düren Kto.15 15 55   -  BLZ 395 501 10 

 
V.i.S.d.P. BUND, Walter Jordans, Bergstr. 31, Langerwehe 

 

Sie bringen Ihre Äpfel, 
wir waschen, zerkleinern, pressen, pasteurisieren  
und  füllen in eine 5 Liter-Box ab…  Sie genießen!  
 

Preise = 5,- € für die 5-Liter-Box für Ihre Äpfel 
- wenn Sie keine Äpfel gebracht haben, 7,- € 
- der Rohsaft zur Herstellung von Gelee oder Cidre kostet -,40 €/L 
- in Ausnahmefällen vergüten wir überzählige Äpfel mit -,20 €/kg 
 



Unser Ziel… 
 

… Sie nutzen ihr Obst, pflegen ihre Obstbäume, verjüngen 
ihren Baumbestand und erhalten damit ein artenreiches Biotop 
… das ist ein Gewinn für die biologische Vielfalt im Kreis Düren 
 

 
             
 
 
 
 
 

Dürener – Saft – Mobil 
Presstermine 2012 

 

Tag Datum Zeit Ort Anmeldung 

 

Sa 8. Sep 10:00-16.00          Nörvenich-Eschweiler ü. Feld - 
Püllens Hofladen  Bernd Weikopf  02424-201830              

     

Sa 15. Sep 10:00-16.00  Titz  Michael Leifeld 02463-90 53 99       

     

Di 18.Sep 10:00-16.00 DGA, Düren, Glashütten Str. 16 Gerhard Kuckertz 0163-812 19 22 

     

Sa 22. Sep 10:00-16:00 Hürtgenwald - Kleinhau Schulhof   Rainer Wirtz 02429-1502  

     

Sa 29. Sep 10:00-16:00 Langerwehe-Merode-Kürbismarkt Dorfwerkstatt Merode 

     

Sa 6. Okt 10:00-16:00 Langerwehe –Töpferbrunnen, 
Hauptstraße Lothar Kurth 02423-90 24 76 

     

Di 9. Okt 10:00-16.00 DGA, Düren, Glashütten Str. 16 Gerhard Kuckertz 0163-812 19 22 

     

Sa 13. Okt 10:00-16:00 Kreuzau-Bergheim - Bauernmarkt Dr.R.Schultz-Hock  02422-35 51 

     

Sa 20. Okt 10:00-16.00  Jülich-Broich, Biohof A. Jumpertz Klaus Flaskamp  02462–2188  

     

Di 23. Okt 10:00-16.00 DGA, Düren, Glashütten Str. 16 Gerhard Kuckertz 0163-812 19 22 

     

Sa 27. Okt 10:00-16:00 Mettlermühle – Langerwehe - 
Mühlenweg Lothar Kurth 02423-90 24 76 

     

Sa 3. Nov 10:00-16:00 Hürtgenwald-Vossenack -Schulhof  Rainer Wirtz 02429-1502 

     

Di 6. Nov 10:00-16.00 DGA, Düren, Glashütten Str. 16 Gerhard Kuckertz 0163-812 19 22 

 

Sie melden sich zum Presstermin tel. an! 
- bitte rufen Sie zw.18:00-19:30 an - DGA-Termine tagsüber 

 

Änderungen:  www.bund-dueren.de/themen-projekte/duerener_saftmobil 
Mengenangabe erforderlich!  
Eimer normal  ca.   5 kg  Mörteleimer    ca.      7 kg 
Obst-Stiege  ca. 20 kg  Mörtelkübel 50 Liter  ca.    30 kg 
Mörtelkübel 90 Liter ca. 50 kg   Anhänger 2x1x0,3m   ca.  200 kg     

Wie viel Saft gibt das?    
- 1 kg Äpfel ergibt ca. 0,6 L Saft = 60 kg Äpfel = eine Füllung in der 
Packpresse (2 Mörtelkübel a 50 L) = ca. 35 Liter Saft = 7 Kartons. 

- und so geht's…   - zuerst werden Ihre Äpfel gewaschen  
- danach in der Rätzmühle zerkleinert und in der Packpresse geschichtet  
- der gepresste Saft wird im Pasteurisiergerät schonend auf 80° C erhitzt  
- und anschließend in 5-Liter-Kunststoff-Schläuche mit Zapfhahn abgefüllt  
- diese kommen in einen Karton 

Vorteile:  - der Saft für mindestens 1 Jahr haltbar  - ohne Chemie  
- auch in angebrochenen Behältern ist er 2 bis 3 Monate liegend haltbar  
- es entsteht kaum Abfall, da der Karton wieder verwendet werden kann 
 


